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Παρουσιάζονται τα αποτελέσματα 
μ ias npumis αξιολόγησή τοπικών 

ποικιλιών (πληθυσμών) τομάταζ και 
αναρριχώμενου χλωρού φασολιού, που 

εντοπίσθηκαν μετά από επιτόπια έρευνα 
στην περιοχή m s Ηπείρου, ορισμένε$ 
από tis em otes δείχνουν ότι μπορεί να 

έχουν και εμπορικό ενδιαφέρον.

Ο
ι τοπικές ποικιλίες έχο υ ν  δ η μ ιο υ ρ γη θ ε ί με επ ιλο­
γ ή  τω ν γεω ρ γώ ν και του περιβάλλοντος. Γι’ αυτό το 
λόγο  είναι τοπικά προσα ρμοσ μένες και πα ρουσ ιά ­
ζο υ ν  εξαιρετική ομοιόσταση (αντοχή) σε καταπο­

νή σεις σε βιοτικούς και αβιοτικούς παράγοντες. Π αράλληλα 
α ποτελούν ένα πολύτιμο γενετικό υλικό με τεράστιες δ υ να ­
τότητες εξέλιξης. Α φορμή για  να  δ ιαπ ιστω θούν γ ια  άλλη μια 
φ ο ρ ά  τα πα ρα πά νω  έδω σε η  υλ ο π ο ίη σ η  του έργου  «Κατα­
γ ρ α φ ή  και α ξιολόγη ση  του γενετικού υλικού τω ν απειλούμε­
νω ν τοπικώ ν ειδώ ν και ποικιλιών» π ου  χρ η μ α τοδοτή θη κ ε στο 
πλαίσιο του επ ιχειρησιακού προγράμ μ ατος Θεσσαλίας-Στερε- 
άς Ελλάδας-Η πείρου 2007-2013 (Π ρόγραμμα «Νέα Γνώση»), 
Σκοπός του έργου  ήταν, π έρα  από τη μελέτη και αξιολόγη ­
ση  της γενετικής βιοποικιλότητας, η  δη μ ιουρ γ ία  μιας εξειδι- 
κευμ ένη ς κατά π ερ ιοχές γεω ργίας, όπου  τα προϊόντα  της θα 
εμ πλουτίσουν το καλάθι τω ν τοπικώ ν προ ϊόντω ν της Η πείρου 
με αποτέλεσμα τη βελτίωση της ανταγωνιστικότητας και την 
α ύξη σ η  του γεω ργικού  εισοδήματος. Το έργο  υλοπ ο ιήθη κε 
από το επ ιστημονικό δυναμ ικό  του Τμήματος Τ εχνολόγω ν Γε­

ω πόνω ν του ΤΕΙ Η πείρου και του Εργαστηρίου Χημείας Τρο­
φ ίμω ν του Τμήματος Χ ημείας του Π ανεπιστημίου Ιωαννίνων.

Για το έργο  αυτό συγκεντρώ θηκαν μετά από επιτόπια 
έρευνα  στην π ερ ιοχή  της Η πείρου 18 είδη  φασολιού (9 για 
φασολάκι φ ρέσκο αναρριχώ μενο  και 9 για  ξερό), 8 είδη τομά­
τας, 3 είδη  π ιπεριάς και 4 α γγουρ ιού . Α πό το παραπάνω  υλικό 
ενδ ια φ έρ ον  πα ρουσ ία σα ν οι πλη θυσ μ ο ί της τομάτας και του 
φασολιού για  χλω ρή  κατανάλω ση. Το ενδ ια φ έρ ον  στο παρόν 
έργο  περιορίστηκε στην εμπορική  ανταγωνιστικότητα των 
π λη θυσ μ ώ ν τω ν τοπικώ ν ποικιλιώ ν και όχι σε άλλα χαρακτη­
ριστικά, όπω ς γ ια  παρά δειγμα  η  αντοχή  τους σε εχθρούς και 
ασθένειες. Α νεξάρτητα όμως από τα κριτήρια αξιολόγησης 
όλο το παραπάνω  γενετικό υλικό αναπαράχθηκε και διατη­
ρείται στην τράπεζα  γενετικού υλικού , που δημ ιουργήθηκε 
με α φ ορμ ή  το έργο  αυτό, στο ΤΕΙ Η πείρου, για  περαιτέρω 
αξιολόγηση.

Η α ξιολόγηση  του παραπάνω  υλικού έγινε σε δύο  καλλι­
εργητικές π ερ ιόδους (άνοιξη  και φ θινόπω ρο) στο υδροπονι- 
κό θερμοκήπιο  του Τ.Ε.Ι. Η πείρου. Για την αξιολόγησή τους
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Π ίνα κ α ς  1. Ο μο ιομορφ ία  καρπώ ν πληθυσμώ ν  
τοπικώ ν ποικιλιώ ν τομάτας

Π οικ ιλ ίες Μ έσ ο  βάρος καρπού Βαθμός
+ Ο μο ιομορφ ία  (SD)

Εικ. 1 και 2: Τομάτα «Πέτα

οι τοπικοί π λη θ υσ μ ο ί ίω ν  ποικιλιώ ν σ υγκρ ίθη καν με γνωστές 
εμπορικές ποικιλίες της α γοράς (μάρτυρες).

Α ξ ιο λ ό γ η σ η  πληθ υσ μώ ν  τομάτας

Τα κριτήρια αξιολόγη ση ς για  τη ν τομάτα ήταν:
1. Ο μ ο ιο μ ο ρ φ ία  κ α ρ π ώ ν .  Α ποτελεί κριτήριο για  τα 

εμ πορεύσ ιμ α  μ εγέθη , αφού ιδιαίτερα μεγάλες και πολύ  μ ι­
κρές ντομάτες δεν προτιμούνται από τους καταναλωτές. Η 
ομ ο ιομ ορφ ία  αξιολογή θηκε με βάση τη ν  τυπική  απόκλιση 
(SD), π ου  π ροέκυψ ε από τη στατιστική ανάλυση τω ν βαρών 
τω ν συγκομ ισμ ένω ν καρπών. Η βαθμολογία  έγινε με κλίμα­
κα: SD από 0-12= βαθμοί 5, SD από 12,1-20= βαθμοί 4, SD από 
20,1-30= βαθμοί 3, SD από 30,1-40= βαθμοί 2, SD μεγαλύτερο 
από 40 = βαθμοί 1.

Με βάση τη ν παραπάνω  βα θμ ολόγη σ η  τα αποτελέσματα 
εμφ ανίζοντα ι στον Πίνακα 1.

2 .  Α π ό δ ο σ η .  Η α π όδοσ η  αναφέρεται στο μέσο όρο  των 
δυ ο  καλλιεργητικώ ν περ ιόδω ν. Δεν αφ ορά  τη ν  τελική α πόδο-

Παλαιοκάτουνο I 179,7 ± 35,9 2

Ανω  Α θα μ ά ν ιο  203,7 ± 27,4 3

Κιρκιζάτες 158,9 ± 28,9 3

Παλαιοκάτουνο II 151,7 ± 24,2 3

Ράμια 187,2 ± 20,6 3

Πρέβεζα 195,29 ± 10,8 5

Πέτα 187,5 ± 13,6 4

Φ ορτόσι 210,3 ± 12,7 4

Μ άρτυρας 198,3 ± 12,0 5

ση, αλλά την α π όδοσ η  για το χρονικό  διάστημα τω ν καλλιερ­
γειώ ν, το οποίο  ήταν πολύ μ ικρότερο από μια π λή ρ η  καλλι­

© ΑγροΤύπος Γεωργία -  Κτηνοτροφία · τεύχος 9/2015 55



εργητική  π ερ ίοδο . Η βα θμολογία  έγινε με κλίμακα: Α πόδοση 
σε g/φ υτό , μ εγαλύτερη  από 1901= βαθμοί 5, από 1701-1900= 
βαθμοί 4, από 1401-1700 = βαθμοί 3, από 1001-1400 = βαθμοί
2, μ ικρότερη από 1000 = βαθμοί 1. Με βάση τη ν παραπάνω  
βα θμ ολόγη ση  τα αποτελέσματα εμφανίζοντα ι στον Π ίνακα 2.

3. Δ ια τη ρη σ ιμό τη τα . Μ ετρήθηκε ο αρ ιθμός ημερώ ν που 
οι καρποί δεν  πα ρουσ ία σα ν αλλοιώσεις σε συνθή κες σ υντή ­
ρη σης ψ υγείου  (4°C). Η βαθμολογία  έγινε με βάση τις ημέρες

Π ίνα κα ς  2. Ενδεικτική απόδοση  πληθυσμώ ν  
τοπ ικώ ν ποικιλιών τομάτας

διατήρησης με τη ν  εξής κλίμακα: Η μέρες περ ισσότερες από 7 
= βαθμοί 5, από 6-7 = βαθμοί 4, από 4-5 = βαθμοί 3, από 2-3 
= βαθμοί 2, λ ιγότερες από 2 = βαθμοί 1. Τα συγκεντρωτικά 
αποτελέσματα της βαθμολογίας εμφ ανίζοντα ι στον Πίνακα 3. 
Η βαθμ ολόγη ση  αυτή επ ιβεβαιώ θηκε σε μεγάλο βαθμό από 
μετρήσεις του εργαστηρίου χημείας τροφ ίμω ν, που  α φ ορ ού­
σαν στη δύ να μ η  διάτρησης της επ ιδερμ ίδας (load) των καρ­
πώ ν σε μ ονά δες kN.

Π ίνα κ α ς  3. Δ ιατηρησιμότητα καρπώ ν πληθυσμώ ν τοπι­
κώ ν ποικιλιών τομάτας

Π οικ ιλ ίες Α π όδ οσ η  (g/φυτό) Βαθμός Π οικ ιλ ίες Δ ιατηρησιμό· Αντίσταση Βαθμός
τητα (Ημέρες σε στη διάτρη­

Παλα ιοκάτουνο 1 22 4 8 5 θερμοκρασία 4°C) ση (Load, kN)

Ανω Α θα μ ά ν ιο 1874 4
Π αλαιοκάτουνο 1 3 0 ,0048 2

Ανω Α θαμάν ιο 5 0 ,0073 3
Κιρκιζάτες 1509 3

Κιρκιζάτες 7 0,01 Ιό 4
Παλα ιοκάτουνο II 2 1 0 9 5

Παλαιοκάτουνο II 4 0 ,0053 3
Ράμια 1873 4

Ράμια 5 0 ,01 36 3

Πρέβεζα 1931 5 Πρέβεζα 8 0,0151 5

Πέτα 1898 4 Πέτα 6 0 ,0098 4

Φ ορτόσι 20 7 3 5 Φ ορτόσι 7 0 ,0148 4

Μ άρτυρας 1969 5 Μ άρτυρας 8 0,0121 5

Π ίνα κ α ς  4. Βαθμολογ ία  οργανοληπτικώ ν χαρακτηρ ιστικώ ν πληθυσμώ ν τοπικώ ν ποικιλιών τομάτας

Π οικ ιλ ίες Χρώμα Ο σ μ ή Γεύση Υφή Σ ύ νολο

Π αλαιοκάτουνο 1 2,93 ± 0,53 3,71 ± 0 ,7 6 3,21 ±  0,27 3,60 ±  0,54 13,45

Ανω Α θα μ ά ν ιο 3,80 ± 1,04 4,10  ± 0 ,2 2 3,90 ± 0 ,2 2 3,46 ± 0,88 15,26

Κιρκιζάτες 4,50  ± 0 ,4 1 3,75 ±  0,50 3,88 ± 0 ,2 5 3,50 ±0 ,4 1 15,63

Π αλαιοκάτουνο II 4 ,20  ± 0 ,5 4 4,00  ±0 ,9 1 3,13 ± 0 ,6 3 2,85 ± 0 ,9 3 14,18

Ράμια 4,38 ± 0 ,2 5 3,08 ± 0 ,5 4 2,88 ± 0 ,2 5 2,93 ± 0 ,3 0 13,27

Πρέβεζα 4,90  ± 0 ,2 2 5,00 ±  0,00 4,90  ± 0 ,2 2 3,70 ±0 ,2 1 18,50

Πέτα 5,00  ±  0,00 4,60  ± 0,42 4 ,20  ±  0,45 4 ,50  ± 0 ,3 5 18,30

Φ ορτόσι 4,63 ± 0 ,4 8 4,75 ±  0,29 4 ,63 ±  0,25 4,33 ± 0 ,7 0 18,34

Μ άρτυρας 4,25 ± 0,29 3,<53 ± 0,25 3 ,00  ± 0,00 3 ,50  ± 0,41 14,38
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Εικ. 4  και 5: Τομάτα «Πρέβεζα» («Καραμπόλα»), 

Εικ. 3: Τομάτα «Φορτοσίου».

4. Ο ρ γ α ν ο λ η π τ ικ ά  χα ρ α κ τη ρ ισ τ ικ ά . 0  έλεγχος 
αυτός αντικατοπτρίζει τη ν  α π ο δο χή  των δειγμάτω ν από 

[ το καταναλωτικό κοινό. Π ραγμ ατοποιήθηκε από ομ ά­
δα μελώ ν ΔΕΠ, μεταπτυχιακώ ν φοιτητώ ν και φοιτητώ ν 
του Εργαστηρίου Χ ημείας Τροφίμω ν του Π ανεπιστημί­
ου Ιω αννίνω ν με υποκειμενικά  κριτήρια. Συγκεκριμένα 
βα θμ ολογή θη κ α ν  η γεύσ η , η  οσμή  και η υφ ή  τω ν δειγ- 

I  μάτω ν με κλίμακα 0-5 (0-απορριπτέο, 5-άριστο), με όριο 
α π ο δο χή ς το 3. Τα αποτελέσματα εμφανίζοντα ι στον 
Πίνακα 4. Τα αποτελέσματα αυτά έρχοντα ι σ χεδόν  σε 
π λή ρ η  αρμονία  με τη χη μ ική  ανάλυση , όπου  προσδιο- 

) ρίστηκαν: Ο γκομετροΰμενη  οξύτητα (ΤΑ), μετρά τα σ υ ­
νολικά οξέα του δείγματος, ανεξαρτήτου μορφ ή ς. pH, 
μετρά τα οξέα, π ου  είναι σε διισταμένη μορφ ή . Σ υνο ­
λικά δ ιαλυμ ένα  στερεά (TSS) εκφ ρασμένα  σε βαθμούς 
Brix και Δείκτη ω ρίμανσης (ΜΙ), που προκύπτει από το 
λόγο  TSS/TA. Ό σο μεγαλύτερος είναι, τόσο π ιο  ώριμο 
το φρούτο . Τα αποτελέσματα αυτά εμφανίζοντα ι στον 
Π ίνακα 5.

Με βάση τα πα ρα πά νω  προκύπτει ο Π ίνακας 6, 
όπου  εμφανίζοντα ι συγκεντρω τικά τα αποτελέσματα. 
Α πό τον  π ίνακα αυτό διαπιστώνεται ότι οι τοπικοί π λ η ­
θυσμ ο ί ποικιλιών: Π ρέβεζας (Εικόνα 4 και 5), Φορτο- 

| σίου (Εικόνα 3) και Πέτα (Εικόνα 1 και 2), τόσο σε σ ύ ­
γκρ ιση  με τους άλλους π λη θ υ σ μ ο ύ ς όσο και με τον 
μάρτυρα, υ π ερ έχο υ ν  στο άθροισ μα  των θεσπισθέντω ν 
κριτηρίω ν και εμφανώ ς στο κριτήριο των ο ρ γα ν ο λ η ­
πτικών χαρακτηριστικώ ν.

Η τομάτα Π ρέβεζας, γνω στή  με το όνομ α  «καρα­
μπόλα», έχει εντοπιστεί από το γεω π όνο  Χ ατζηνικολά- 
ου Κώστα, ο οπ ο ίο ς τη διατηρεί, τη ν  α ναπαράγει και 
τη διαθέτει στο ευρύτερο  κοινό  της Π ρέβεζας, μέσω 
του καταστήματος γεω ργικώ ν εφ οδίω ν, που διατηρεί.
Η σ υγκεκριμένη  τομάτα καλλιεργείται μ όνο  υπαίθρια , 
είναι σ τρογγυλή  με χρώ μ α  βαθύ κόκκινο, πολύ καλή 
ο μ ο ιομ ορφ ία  για  τοπικό π λη θυσμ ό . Το μέσο βάρος 
καρπού είναι 195 g με εξαιρετική γεύσ η  και άρωμα και 
άριστη διατηρησιμότητα.

Η τομάτα «Φορτοσίου» καλλιεργείται υπα ίθρια  
πολλά  χρ όν ια  στην ευρ ύτερ η  π ερ ιοχή  των Ιω αννίνων.
Η δυσκολία  της ερευνητικής ομάδας ήταν ο εντοπι­
σμός της πιο καθαρής σειράς. Αυτή εντοπίστηκε στο 
χω ριό  Φορτόσι, όπου  συγκεκριμένος π α ρα γω γός την 

| καλλιεργεί σε α πομονω μ ένο  χω ρά φ ι τα τελευταία 25 
χρόνια . Η τομάτα αυτή είναι σ χεδόν  σ τρογγυλή  με 

I  πλάτος μεγαλύτερο  του μ ήκους και έντονες ή  ελαφρές 
αυλακώσεις. Το χρώ μ α  της είναι κόκκινο-ροζ. Είναι με­
γαλύτερου μ εγέθους από τη ν  π ρ ο η γο ύ μ εν η  με μέσο 
όρο  βά ρους 210 g/καρπό. Π αρουσιάζει σχετική ομ ο ι­
ομορφ ία , αν και π α ρ ή χθ η σ α ν  τομάτες σε λίγα  φυτά  με 
βάρος μεγαλύτερο  τω ν 350 g. Τα οργανοληπτικά  της 
χαρακτηριστικά είναι εξαιρετικά με πολύ  καλή διατη- 
ρησιμότητα.

Π ίνα κα ς  5. Χ ημ ική  ανάλυση  καρπώ ν πληθυσμώ ν  
τοπικώ ν ποικιλιών τομάτας

Ποικ ιλ ίες ΤΑ
(citric acid 
%w/w)

ΡΗ TSS
(°Brix)

Μ Ι

Παλαιοκάτουνο 1 0,15 ±0 ,0 1 4,04  ± 0,00 4,10  ±  0,00 26,8

Ανω Α θαμάν ιο 0,20  ±0 ,0 1 3,85 ±0 ,0 1 5,00  ±  0,00 25,3

Κιρκιζάτες 0 ,27  ± 0 ,0 1 3,93 ±0 ,0 1 6,20  ±  0,00 23,3

Παλαιοκάτουνο II 0,15 ±  0,01 3,93 ± 0 ,0 2 4,20  ±  0,00 27,5

Ράμια 0,06 ±0 ,0 1 3,92 ±  0,00 6,00 ±  0,00 105,3

Πρέβεζα 0,29 ±0 ,0 1 4,13 ±0 ,0 1 6,00 ±  0,00 20,6

Πέτα 0,04 ±0 ,0 1 4,22 ±0 ,0 1 4,00  ±  0,00 89,2

Φ ορτόσι 0,28 ± 0,02 4,22 ±  0,00 6,50  ±  0,00 23,2

Μ άρτυρας 0,20  ± 0,01 4,15  ± 0,01 5,50  ± 0,00 27,6

Π ίνα κ α ς  6. Συνολ ική  αξιολόγηση  των πληθυσμώ ν  
τοπικώ ν ποικιλιών τομάτας

Ποικ ιλ ίες Ο μο ιο ­
μορφία
καρπών

Απόδο­
ση

Οργανολη­
πτικά χαρα­
κτηριστικά

Διατηρ/
τητα

Σύνολο

Παλαιοκάτουνο 1 2 5 13,45 2 22,45

Ανω Α θαμάν ιο 3 4 15,26 3 24,26

Κιρκιζάτες 3 3 15,63 4 25,63

Παλαιοκάτουνο II 3 5 14,18 3 25 ,18

Ράμια 3 4 13,27 3 23 ,27

Πρέβεζα 5 5 18,5 5 33 ,50

Πέτα 4 4 18,3 4 30 ,30

Φ ορτόσι 4 5 18,34 4 31,34

Μάρτυρας 5 5 14,38 5 29 ,38

Τοπ ικές πο ικ ιλ ίες  κηπευτικώ ν στην Ή π ειρο
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ο ·  Ειδικά άρθρα

Εικ. 6  και 7: Φασολάκι «Τετράκωμο I», σπέρματα και λωβοί. Εικ. 8 και 9: Φασολάκι «Παλαιοκάτουνο II», λωβοί και σπέρματα.

Π ίνα κ α ς  7. Α ξ ιολόγη ση  πληθυσμώ ν τοπικώ ν ποικιλιών αναρρ ιχώ μενου  
φ ασολιού  ως προς την απόδοση, το χ ρ ό ν ο  βρασμού  και την ύπαρξη ινών 

και μια σ υνολ ική  δ ιαβάθμιση  των τριών χαρακτηρ ιστικώ ν τους.

Ποικιλ ία Α π όδοσ η Χ ρ όνος  βρασμού Ύπαρξη
ινών

Σύνολο

g/φυτό Βαθμός Λεπτά Βαθμός Βαθμός Βαθμός

Πρέβεζα 4 5 0 2 2 0 ' 4 3 9

Τετράκωμο 1 59 5 5 13 ' 5 3 13

Τετράκωμο II 5 0 3 4 2 5 ' 3 1 8

Παλαιοκάτουνο 1 4 8 7 3 15 ' 5 2 10

Π αλα ιοκάτουνο II 5 3 0 4 19 ' 5 2 1 1

Θ εοδω ριανά 351 1 2 5 ' 3 2 6

Κιρκιζάτες 3 7 4 1 2 5 ' 3 2 6

Π αραμυθ ία ς 1 5 6 7 5 2 0 ' 4 1 10

Π αραμυθ ιά ς II 5 4 0 4 15 ' 5 1 10

Μ άρτυρας 1 51 0 4 3 0 ' 2 2 8

Μ άρτυρας 2 465 3 3 0 ' 2 2 7

Η τομάτα «Πέτα» σύμφ ω να  με γεω πόνους της π ερ ιοχής 
έχει π ροέλευση  από τη Μ εγαλόχαρη Αρτας. Στο Πέτα καλλι­
ερ γήθη κε πρώ τη φ ορά  πρ ιν  15 χρόνια  από μεμονω μένο π α ­
ραγω γό. Αυτός διατηρεί και αναπαράγει το πολλαπλασιαστικό 
υλικό. Τα τελευταία 3 χρόνια  άρχισε να  καλλιεργείται υπα ί­
θρια  και από άλλους, κυρίως σε ερασιτεχνικό επ ίπεδο, στην 
ευρύτερη  περ ιοχή . Η τομάτα αυτή είναι στρογγυλή  κόκκινου 
ανοικτού χρώ ματος με μέσο βάρος 187 g. Π αρουσιάζει τη  μι­

κρότερη ομοιομορφ ία  σε σχέση με τις 
π ρ οη γούμ ενες και τη μ ικρότερη α π ό δο ­
ση. Η βαθμολογία  τω ν οργανοληπτικώ ν 
της χαρακτηριστικώ ν είναι παρόμοια  με 
του Φ ορτοσίου και της Π ρεβέζης, και η 
διατηρησιμότητά της είναι σ χεδόν  ίδια 
με αυτή του Φορτοσίου.

Α ξ ιο λ ό γ η σ η  πληθ υσ μώ ν  
χλω ρού  φ ασολ ιού

Τα κριτήρια α ξιολόγη ση ς γ ια  το φ α ­
σολάκι ήταν:

1. Α π ό δ ο σ η : η α π όδοσ η , όπω ς και 
στην τομάτα, αναφέρετα ι στο μέσο όρο 
τω ν δύ ο  καλλιεργητικώ ν π ερ ιόδω ν. Δεν 
αφ ορά  τη ν  τελική α π όδοσ η , αλλά την 
α πόδοσ η  για το χρ ονικό  διάστημα των 
καλλιεργειών, το οπο ίο  ήταν σχετικά 
μικρότερο από μια  π λή ρ η  καλλιεργη­
τική π ερ ίοδο . Η βα θμολογία  έγ ινε  με 
κλίμακα: Α πόδοση σε g/φ υτό , μ εγα λύ­
τερη από 550 = βαθμοί 5, από 501-550 

= βαθμοί 4, από 451-500 = βαθμοί 3, από 401-450 = βαθμοί 
2, μικρότερη από 400 = βαθμοί 1. Με βάση τη ν παραπάνω  
βα θμ ολόγη ση  τα αποτελέσματα εμφανίζοντα ι στον Πίνακα 7 
(πρώτο ζευγά ρ ι στηλών).

2. Χ ρ ό ν ο ς  βρ α σμού . Βαθμολογήθηκε ο χρόνος βρα­
σμού, δηλαδή  ο χρόνος από την ώρα που τοποθετήθηκε το 
φασολάκι σε βραστό νερό έως ότου έφθασε στο βρώσιμο στά-
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διο. Η κλίμακα βαθμολόγησης ήταν: μικρότερος χρόνος από 19 
λεπτά = βαθμός 5, από 20-24 = βαθμός 4, από 25-29 = βαθμός
3, από 30 έως 34 = βαθμός 2 και μεγαλύτερος των 35 λεπτών = 
βαθμός 1. Με βάση την παραπάνω  βαθμολόγηση τα αποτελέ­
σματα εμφανίζονται στον Πίνακα 7 (δεύτερο ζευγάρι στηλών).

3. Ύ π α ρ ξη  ινώ ν  μετά το β ρ α σ μό . Εκτιμήθηκε η π α ρου­
σία ινώ ν (η ραχιαία και κοιλιακή ραφή του καρπόφυλλου του 
χέδρω πα), μετά τη  διαδικασία βρασμού. Η κλίμακα αξιολόγη­
σης περιείχε τρεις περιπτώσεις και βα θμολογήθηκαν από 1-3 
(απουσία  ινώ ν = 3, ύπαρξη  πολλώ ν ινώ ν = 1, ενδιάμεση κατά­
σταση = 2). Η σκλήρυνση  των ραφώ ν είναι ανάλογη  της ωρί- 
μ ανσης του καρπού. Για αυτό το λόγο  η συλλογή  γ ίνονταν για 
όλες τις ποικιλίες στο ίδιο στάδιο ωρίμανσης. Τα αποτελέσματα 
της βαθμολογίας εμφανίζονται στον Πίνακα 7 (πέμπτη στήλη).

Συγκεντρωτικά τα αποτελέσματα της α ξιολόγησης εμ φ α νί­
ζονται στην τελευταία στήλη του Π ίνακα 7.

Α πό τη ν  α ξιολόγη ση  διαπιστώνεται πως ο ι τοπικοί π λ η ­
θ υσ μ ο ί αναρριχώ μενου  φασολιού για  χλω ρή  κατανάλω ση 
π α ρ ο υ σ ιά ζο υ ν  πολύ μεγάλο ενδ ιαφ έρον , αφού σ χεδόν  πάνω  
από τους μ ισούς αξιολογή θηκα ν καλύτεροι από γνω στές 
εμπορικές ποικιλίες. Ξεχώρισαν όμως αυτές του: Τετρακώμου 
I (Εικόνες 6 και 7) και Π αλαιοκάτουνου II (Εικόνες 8 και 9), οι 
οποίες σ υγκ εντρώ νουν  τη μεγαλύτερη  βαθμολογία  τόσο σε 
σύγκρ ιση  με τους άλλους π λη θ υσ μ ούς όσο και με τους μ ά ρ ­
τυρες. Οι ποικιλίες αυτές καλλιεργούνται από πολλές ο ικογέ­
νειες στην ευρ ύτερ η  π ερ ιοχή  τω ν Τζουμέρκων. Οι σπόροι, 
π ου  χρ η σ ιμ ο π ο ιή θ η κ α ν  στην αξιολόγηση , π ρ ο ή λ θ α ν  από 
π α ρα γω γούς, που  έχο υ ν  α π ομ ονω μ ένους κ ή π ους και καλλι­
ερ γούν , σύμ φ ω να  με διασ ταυρούμενες π λη ροφ ορ ίες , αυτές 
τις ποικιλίες, πάνω  από 30-40 χρόνια .

Το φασολάκι Τετρακώμου I έχει πράσ ινο  λοβό  και μ α ύ ­
ρα σπέρματα. Το μήκος της πλειονότητας τω ν πρ ος σ υλλογή  
λοβώ ν κυμαίνεται από 13-16 cm. Είναι πολύ βραστερό, χω ρίς 
ίνες και με μ εγάλη  απόδοση.

Το φασολάκι Π λαιοκάτουνου II, έχει π α ρδα λούς λοβούς 
και παρδαλά  σπέρματα. Το μήκος της πλειονότητας τω ν πρ ος 
συλλογή  λοβώ ν κυμαίνεται από 14-18 cm .Έ χει περ ισσότερες 
ίνες και μ ικρότερη α π όδοσ η  από τη ν  π ρ ο η γ ο ύ μ εν η  ποικιλία, 
αλλά είναι εξίσου τρυφ ερό.

Είναι φ ανερό , με βάση τη ν  πα ρού σ α  α ξιολόγηση , ότι οι 
τοπικοί π λη θ υσ μ ο ί τω ν παραπάνω  ειδώ ν, δ ια θέτουν χα ρα κτη ­
ριστικά που  μ π ο ρ ο ύ ν  να  ανταγω νιστούν εμπορικές ποικιλίες.

Βέβαια είναι σαφές, ότι πρόκειται για  μια πρώ τη  και όχι 
τελική αξιολόγηση. Για ασφαλέστερα συμπεράσματα  χρειά ­
ζονται πρόσθετες αξιολογήσεις, όπω ς προβλέπετα ι στη σ υ ­
νέχεια  του έργου . 0 α  α πα ιτηθούν καλλιέργειες in situ, όπως 
άλλωστε πρέπει να  αξιολογούντα ι οι τοπικές ποικιλίες, κοινές 
καλλιεργητικές τεχνικές και α ξιολόγη ση  ως π ρ ο ς  τη ν  αντοχή  
τους σε εχθ ρ ο ύ ς  και ασθένειες, δεδομ ένου  ότι στο θερ μ ο κ ή ­
π ιο  εφ αρμ όζοντα ν ολοκληρω μένο  π ρ όγρ α μ μ α  φ υτοπροσ τα ­
σίας. Μετά τις απαραίτητες επαναλήψ εις και τις τελικές αξιο­
λογή σεις αξίζει να  εξεταστεί, εφ ’ όσον καλύπτεται το σχετικό 
πρω τόκολλο και λ υθεί το π ρόβλημ α  του διατηρητή , η  δ υ να ­
τότητα εγγρα φ ή ς τους στον εθνικό κατάλογο ποικιλιώ ν με 
βάση τη ν  υφ ιστάμενη  νομοθεσ ία .

Σε κάθε περίπτωση καμιά ποικιλία δεν  πρέπει να  χαθεί, 
αφού αποτελούν άριστο γενετικό υλικό, το οποίο  μπορεί να  
λύσει μελλοντικά προβλήματα. Άλλωστε η  απώλεια μιας πο ι­
κιλίας είναι απώλεια μιας βιβλιοθήκης, που δεν  έχουμε ακόμα 
διαβάσει. ■
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